
 En complément
pour votre cuisine:  
Un trancheur à pain, des pétrins et des laminoirs

PRECISION

Lame spécialement 
étudiée pour ne pas 
écraser le pain

Sécurité préservant 
l’utilisateur de tout 
contact avec le couteau

Séparateur dans la goulotte 
pour couper 2 baguettes en 

1 seule fois

Tableau de 
commande étanche 

et plat pour éviter 
l’accumulation des 

miettes

•	 Utilisateurs: Restaurants de grande 
capacité / Collectivités / Cantines

•	 De 50 à 500 couverts

•	 Coupe-pain électrique polyvalent et facile 
d’utilisation

•	 Résultat optimal: épaisseur des 
tranches réglable de 8 à 60 mm

•	 Ecran de sécurité breveté éliminant 
tout contact possible avec le couteau 
durant le nettoyage
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